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CENA LEOPARDIANA
sulla base della lista autografa del poeta

dalla Biblioteca Nazionale di Napoli

Dalla Riflessione di Antonio Tubelli Chef
 tratta da “Infinitimondi” 42/2025

“ […] la sua acuta riflessione sulla categoria del “ bello” che 
viene ascritta più ai sapori e meno ai colori sottolineando che la 
bellezza discende dell’armonia della loro composizione… Alla 
luce di ciò il ritrovamento tra le carte dello Zibaldone della lista 
autografa delle pietanze e la rilettura dei 49 piatti da lui preferiti 
fu come un coinvolgimento condiviso nella vita intima del Poeta.

Fu una emozione forte che ancora una volta aprì uno squar-
cio nel determinarsi della mia coscienza del poeta. Fu come leg-
gere l’elenco di un ritrovato gusto alla vita dal quale traspariva 
un lato profondamente umano di un inarrivabile uomo di cultu-
ra… Sulla base di tali considerazioni mi apprestai a riflettere sui 
49 piatti della lista ritrovando nella loro riproposizione e nella 
stesura delle ricette conseguenti una affinità col ruolo del Monzu’ 
Ignarra.

Non tutti sono a conoscenza della lista autografa conservata 
nella Biblioteca Nazionale di Napoli insieme alle carte del poeta: 
un ritaglio di carta avorio, lungo e sottile, dove la scrittura minu-
ta, precisa ed elegante di Giacomo Leopardi è un promemoria, 
una traccia di un desiderio esaudito […]”

Da qui nasce il Menu rigorosamente leopardiano
proposto dallo Chef  Antonio Tubelli

e la collaborazione della Chef  Elisabetta Stella di “Calalapasta”



Ristorante Calalapasta via C. Battisti, 42-44 Recanati
Lunedì 15 Dicembre 2025 • ore 20:30

menù
Bruschette con burro e acciughe

Tuorlo al formaggio
Paté di fegatini

k

Tortelli di magro in brodo

Stinchetto di gallo brasato con patate alle mandorle

k

Pasticciotto con crema e amarene

k

Vini

Eirène Verdicchio dei Castelli di Jesi
classico superiore, biologico, vendemmia 2024

Tenuta Priori Galdelli  Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico

Villa Malacari  Rosso Conero Doc biologico, Vendemmia 2020
Cantina Ronconi  Lacrima di Morro d’Alba

Liquori Varnelli in cicchetto di cioccolato fondente

Chi è interessato a partecipare alla cena per prenotare può inviare un messaggio 
WhatsApp entro il 10 dicembre a:  335 5273 544 • 338 4833 713

O telefonare al Ristorante Calalapasta al numero 071 981875



La cena è organizzata in occasione della pubblicazione dello Speciale 
di “Infinitimondi” 42/2025

GIACOMO LEOPARDI
Sguardi contemporanei

tra Recanati e Napoli a confronto

in presentazione sempre lunedì 15 dicembre
alle ore 17:30 presso il Circolo ARCI “LA SERRA”

Piazzale Gigli - R E C A N A T I


